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A tecnologia dos gases alimentares transformou

a forma como os retalhistas e clientes recebem e Para compreender os beneficios do meio
. ambiente destas solucoes, 0s nossos
consomem alimentos embalados em todo o mundo. investigadores examinaram trés exemplos

nos quais a tecnologia de gases
alimentares permitiram reduzir as

faz parte) desenvolveu solucées para a emissdes de carbono.
» Congelacao de alimentos

« Embalagem em atmosfera protetora (EAP)
» Engarrafamento de bebidas

Ao longo dos anos, a Air Products (da qual a Gasin

industria de alimentos e bebidas para

arantir a mais alta qualidade e melhorar .
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O setor da alimentacao e
das bebidas representa
aproximadamente 1/3

do total das emissoes
antropogénicas?

Cerca de 50% dos
consumidores Cerca de 1/5

mencionam o desperdicio de das emissdes da industria alimentar
alimentos e os residuos de corresponde a energia utilizada no

embalagens como os principais transporte, na embalagem e no
problemas ambientais* processamento?

A congelacao criogénica reduz ate
trés vezes o impacto dos residuos
alimentares por desidratacao

em relacao a outras tecnologias, Emissoes evitadas utilizando a
colaborando assim na reducao da congelag¢ao criogénica em relagao a
pegada ecoldgica. congelacao mecanica por kilograma

de hamburgueres congelados®

Embalagem em Atmosfera Protetora (EAP)

Com as técnicas EAP, a vida util dos alimentos frescos pode prolongar-se entre 50% e 500%, segundo o produto.
Utilizando a nossa Calculadora de Embalagem de Alimentos, os nossos investigadores avaliaram as emissoes
evitadas utilizando técnicas EAP por tipo de alimento (Kg CO2e / Kg embalado).
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Engarrafamento de sumos

Os sistemas de embalagem asseptica, que sao uma
alternativa ao tratamento térmico, utilizam azoto
para manter uma atmosfera estéril durante

a embalagem dos sumos.

A reducao das emissoes de carbono é conseguida

atraves da utilizacao de garrafas PET mais finas 0’006 kg COze

(os sistemas de enchimento a quente requerem
uma garrafa mais grossa que possa suportar as , L
: sistema de embalagem asséptico
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